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JAZZ BAR
RESTAURACJA

MENU



PRZYSTAWKI / STARTERS

SAJGONKI Z PIECZONA KACZKA, warzywami, sosem chili i satatkg tajskg 20 zt

AROMATIC ROASTED DUCK and vegetable spring rolls served
with an Asian salad and sweet chili sauce

TRADYCYJNY TAJWANSKI ,GUA BAO" z kurczakiem w miodzie i chili, 18 zt
Swiezymi warzywami i ziarnami sezamu

TRADITIONAL TAIWANESE GUA BAO served with sticky honey chili chicken
with fresh vegetables and sesame seeds

SEONE | LEKKO OSTRE KALMARY z pikantnym majonezem ,Harissa” i mixem satat - 18 zt
SALT AND CHILLI SQUID with a spicy harissa mayonnaise and mixed salad

GRILLOWANY OSCYPEK z satatkg z burakdw, karmelizowanymi orzechami 24 zt
laskowymi, sosem winegret z zubréwkg i malinami

GRILLED REGIONAL CHEESE and fresh beetroot salad, caramelized hazelnuts
with a raspberry and vodka vinaigrette

SALATKI / SALADS

SALATKA ZE SZPINAKU | RUKOLI z quinog, pomaranczg i granatem 24 7
podawana z francuskim sosem i prazonymi migdatami

SPINACH AND ROCKET SALAD, quinoa, orange, pomegranet,
french dressing and roasted almonds

SALATKA Z WEDZONYM PSTRAGIEM, marynowang cebulg pertowq 24 7t
i mikro rzepqg, pomidor concasse, ogdrek, winegret z piwa
i estragonu z chipsem czosnkowym

SMOKED TROUT SALAD, pickled pearl onions and micro tumip, fomato
concasse, cucumber with a beer and tarragon dressing and Garlic crisps

ZUPY / SOUPS

AKSAMITNY KREM Z PORA | ZIEMNIAKOW podany z pgczkiem 12z
z wedzonej makreli i koperkiem

LEEK AND POTATO VELOUTE served with a stnoked makerel
and chive beignet

LEKKO PIKANTNA ZUPA MEKSYKANSKA z kurczakiem i fortillg, 14 z4
$wiezq limonkg, awokado i kolendrg

LIGHTLY SPICED MEXICAN SOUP with chicken and forfilla, served
with fresh lime, avocado and corriander

BURGERS / BURGERY

JAZZ BURGER - grillowana wotowina z konfiturg z pieczonej papryki, 29 7t
marynowanymi pierscieniami cebuli, serem mimolette, satatq i frytkami

JAZZ BURGER, grilled beef burger with roasfed red pepper ond fomaifo relish,
crispy pickled onion rings, mimolette cheese, fresh salad and French fries

WtOSKI BURGER - grillowana wotowina, pesto z bazylii, grillowany 31 zt
ser mozzarella ze $wiezym pomidorem, rukolg, sosem balsamicznym i frytkami

ITALIAN BURGER, grilled lbeef burger, classic basil pesto, griled mozarella
cheese with fresh fomato, rocket, balsamic dressing and French fries

BURGER PIENINSKI - grillowana wotowina, grillowany oscypek, wedzony 31 zt
boczek, z ketchupem z burakdw, marynowanymi borowikami, satatq i frytkami

PIENINISKI BURGER  grilled beef burger with griled regional cheese, smoked
acon, beetroot kefchup, pickled bolefus mushrooms mixed salaod and french fries



DANIA GLOWNE / MAIN DISHES

GRILLOWANY JAZZ STEK z antfrykotu z sosem z zielonego pieprzu i brandy, 56 zt
z frytkami i satatkg

GRILLED JAZZ STEAK (enfrecote) served with green pepper ond brandy sauce,
french fries and fresh salod

RISOTTO Z BURAKOW | BOROWIKOW z oliwg z tymianku, oscypkiem 26 zt
i chipsami z buraka

BEETROOT AND REGIONAL MUSHROOM RISOTTO with thyrme oll,
regional cheese and lbeefroot crisps

CZARNY MAKARON TAGLIOLINI z suszonymi pomidorami, 26 7t
czerwonq paprykg, grilowanym serem ,Halloumi” i $wiezg bazyliq

BLACK TAGLIOLINI PASTA, sun dried fomatoes, red pepper,
grilled Halloumi Cheese and fresh basil

SMAZONA RYBA DORADA z gniecionymi miodymi ziemniakami 32z
w mundurkach z ziotami, sosem Salsa Rosa i strgczkami zielonej fasolki

PAN SEARED SEA BREAM, herb crushed baoby pofafoes,
green beans and Salsa Rosa

RECZNIE ROBIONE GNOCCHI z pieczonymi grzybbami, mtodymi 24 7
brokutami, dymkq i prazonymi orzeszkami piniowymi z czosnkiem
i olejem tymiankowym

HOMEMADE GNOCCH,I, with roasted mushrooms, young toroccoli,
spring onions, toasted pine nuts with a garlic and thyme oll

RAMEN

PIECZONY KURCZAK Z JAPONSKIM MAKARONEM, miodg kukurydza, 29 zt
gotowanymi jajkami, grzybami shiitake, zielong cebulkg, kietkami
fasoli i bulionem miso

ROASTED CHICKEN BREAST, JAPANESE NOODLES, young sweefcorm,
poiled egg, shiifake mushrooms, spring onions, beansprouts
and miso broth

PIECZONA MEODA MARCHEWKA, szpinak, mtoda kukurydza, kietki fasoli, 27 z
zielony groszek z japorskim makaronem ryzowym i bulionem miso

ROASTED BABY CARRCOIS, spinach, young sweetcorm, beansprouts,
green peas and Japanese noodles with miso broth

COS$ SLODKIEGO / SOMETHING SWEET

FONDANT CZEKOLADOWO-LAWENDOWY z lodami o smaku kokosowym 15zt
i zelem malinowym

LAVENDER INFUSED CHOCOLATE FONDANT with coconut ice cream
and raspberry gel

KARMELIZOWANA GRUSZKA, kruszonka z migdatéw i orzechdw laskowych, 17 zt
‘Curd’ z cytrynq, zel jezynowy, mascarpone z waniliq i $wieze owoce

CARAMELIZED PEAR, almond and hazelnut crumble, lemon curd,
plackberry gel, vanilla mascarpone and fresh fruits

CREME BRULEE z prazonymi nasionami kopru wioskiego, $wiezymi 15zt
owocami, pomaranczowym sorbetem i ciasteczkami cytrynowymi

CREME BRULEE infused with foasted fennel seeds, fresh fruifs, orange soroet
and lemon sable biscuits

CYTRYNOWA TARTA z bezq, zelem malinowym, §wiezymi owocami 16 zt
i sorbetem malinowym

LEMON TART with lfalian meringue, rasploerry gel, fresh fruifs
and raspberry soroet



